Nos plats sont
egalement disponible

a la vente a
emporter

DE L’EVESQUE

ESPACE DE RECEPTION ~ RESTAURANT




Creme de courge, des de butternut confit,

chantilly au café o€
Gravlax de saumon a la betterave, 14€
salade d’herbes citronées

et sa mousse de raifort

Origami de raviole de langoustine, 16€
bouillon tomaté

Foie gras aux algues, brioche maison, 16€

chutney raisins



/B

Risotto de riz de Camargue,
farandoles de légumes de saison
et croustillant de parmesan

Carré de cochon cuisson basse température
échalotte caramélisée sauce porto
et ses accompagnements

Retour de péche coulins de cresson curry
pétales d’oignon doux des Cévennes
et ses accompagnements

Souris d’agneau, gingembre confit,
jus de viande rédui a la citronelle
et ses accompagnements

15€

18€

18€

19€



[es dessests

K%ymme :

Mousse mandarine orange,

confit d’écorce de citron vert,

crumble cacao, sorbet fruit de la passion

% a %ﬁ/’feffe :

Choux praliné aux noisettes fumés

%@ gK&Cﬁ/ﬂf :

Tartelette ganache chocolat noir poires,
au caramel beurre salé

Chariot de fromages affinés
issus de la sélection de Xavier THURET,
Meilleur Ouvrier de France Fromager
et des bergeries et fermes du coin

8€

8€

8€

126



Burger «Comptoir de I'Evesque» 18€
au foie gras poélée, poires roties

Tagliatelles, sauce morilles coriandre 22€

Filet de boeuf fumé au genévrier
jus corsé

28€




Gravlax de saumon a la betterave
salade d’herbes citronnées
et sa mousse de raifort

Souris d’agneau, gingembre confit
jus de viande réduit a la ctironelle

% a %e/feffe

Choux praliné
noisettes fumées




35€

(e Table
de €77,

Foie gras aux algues, brioche maison
chutney pruneaux

ou
Origami de raviole de langoustine
bouillon tomaté

Carré de cochon cuisson basse température
échalotte caramélisée sauce porto
et ses accompagnements

Chariot de fromages

issus de la sélection de Xavier THURET
Meilleur Ouvrier de France et
des bergeries et fermes du coin

Ke @/@%ﬁ/ﬂf

Tartelette ganache,
poires,
caramel beurre salé



Cheese burger
ou
Poisson du jour
Frites maison

Légumes du jour

Glace
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